Velikonoc¢ni beranek - hrnickovy

Zacatek peceni zacal ale u nasich novych domacich slepicek, které nam snesly vajicka. Vajicka jsou
potiebna k peceni, aby by bylo tésto nadychané.

Vybrali jsme si jednoduchy recept, tady ho mate

0,5 hrnku oleje

0,5 hrnku cukr (nebo jiné zdravéjsi sladidlo)
2,5 hrnku polohrubé mouky

1 hrnek mléka

2-3 vejce

1 bali¢ek prasek do peciva

1 bali¢ek vanilkového cukru

Citronova kira

Spetka soli

Dukladné vymazeme a vysypeme formu na beranka. Zapneme troubu na 180 C. Smichame sypké véci,

zvlast vyslehdame vejce s mlékem, pfiddme olej a vlijeme k sypké smési. Dikladné promichdme a
vlijeme do formy. PeCeme ve vyhiaté troubé na 180 C, 45-50 min.

Upeceného berdanka nechame vychladnout jesté ve formé a pak opatrné vyklopime. Mlzeme
pocukrovat a ozdobit pentli.
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